
Vine el dijous 22 d’octubre 
i emporta’t una pinya i una bossa

DE REGAL!
Vàlid el 22 d’octubre per compres superiors a 25 € per a clients del Club. Només una unitat per persona.
No acumulable. Fins a esgotar existències. El producte pot variar en funció de la disponibilitat.

UNITATS
LIMITADES

OBRIM EL
22 D’OCTUBRE

Cada vegada que obrim una nova botiga canviem la vida de les persones del barri on obrim per una 
senzilla raó: perquè fem que menjar saludable sigui un gust! Vine a descobrir la nostra varietat de 

fruita i verdura, tot el nostre assortiment de productes per omplir el rebost, els millors formatges i el 
sushi fresc fet al moment. 

Dos de Maig, el gust és nostre.

al Carrer Dos de Maig, 222
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Alvocat unitat
CATEGORIA I

Xirimoia u.
CATEGORIA EXTRA

Magrana unitat

Aquest any, a Ametller Origen estem de 
celebració: complim 25 anys! 

Durant tot aquest temps hem passat de ser una 
paradeta al mercat de Vilafranca del Penedès a ser 
una de les botigues d’alimentació referents al país. Per 
a nosaltres és un somni fet realitat, i res d’això hauria 
sigut possible sense la confiança de persones com tu.

Per això, et volem donar les gràcies per triar-nos cada 
dia i per haver-nos deixat entrar fins al menjador de 
casa teva.

Amb aquesta nova botiga, continuem creixent amb el 
mateix compromís de sempre: omplir els teus plats de 
sabor i nutrients amb productes de la millor qualitat.

Créixer només té sentit si ho fem amb un propòsit, 
per això, aquesta botiga és una oportunitat més per 
transformar la vida de més persones, fent que menjar 
saludable no sigui un esforç sinó una decisió guiada pel 
gust! Esperem poder continuar canviant vides durant 25 
anys més!

El gust és un privilegi que la natura ens ha regalat i volem que tothom el 
faci servir, per això, fa 25 anys que el protegim per portar-lo a la taula. Per 
aquesta raó a la nostra botiga sempre hi trobaràs producte de temporada, 
perquè precisament, és el que té el millor gust.

L’antioxidant  
més gustós

Sabem que et mories 
de ganes de tornar-les 
a gaudir, ja són aquí les 
Magranes amb el seu gust 
tan caràcteristic i el seu 
poder antioxidant.

Promocions vàlides per a clients del Club a la botiga Ametller 
Origen del C. Dos de Maig, 222. 

El producte fresc pot variar segons disponibilitat.

Fem 25 anys:
volem compartir 
aquest somni amb tu

El gust és 
nostre

L’equilibri 
perfecte entre 
dolçor i acidesa

Les trobaves a faltar? 
Torna a omplir-te de 
vitamina C de la manera 
més gustosa. Emporta-te-
les allà on vagis per gaudir-
les al natural o combina-
les amb altres fruites en 
una macedònia
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Pinya rostida amb iogurt, 
civada i magrana 430 minuts Dificultat

Pas 1 
Pela i talla la pinya a rodanxes o grillsn 
emulsionats

Pas 2 
Rostiu-la a la planxa amb un rajolí d’oli 
fins que quedi daurada

Pas 3 
Serveix el iogurt en bols com a base

Es pot gaudir del gust i els beneficis 
de la magrana de moltes maneres. 
Menja-la al natural, afegeix-la a les 
teves amanides combinant-la amb el 
formatge feta, afegeix-la triturada en 
smoothies o fins i tot, utilitza-la com a 
topping en postres.

Pas 4                                                                              
A continuació, afegeix-hi la pinya 
calenta o tèbia, la civada i els grans de 
magrana

Pas 5                                                              
Reparteix els encenalls de pernil per 
sobre de la base de figues.

Pas 6                                                                         
Per acabar, decora amb menta fresca o 
una mica de canyella al gust

Tota la gamma 
de fruita seca

Amb aquestes 
promocions, és un 
gust donar-te 
la benvinguda a 
la nova botiga del 
C. Dos de Maig

Tota la gamma 
de pizzes

Tota la gamma
de beguda
vegetal

Tota la gamma
de cereals

Tota la gamma de 
salmó fumat 

PVP 3,99 - 4,29 €/u.

Croquetes 
fregides de l’àvia, 
de bacallà i/o de 
pernil 
Ametller Origen 250 g

Crema de 
carbassa i/o de 
verdures
Ametller Origen 485 ml 

PVP 2,19 €/u.

*Promocions vàlides per a clients del Club  del 22 d’octubre al 5 de novembre a la botiga Ametller Origen del Carrer Dos de Maig, 222.

Treu tot
el partit a  
la magrana

1 pinya natural
2 iogurts naturals
4 cullerades de flocs de civada
Grans de ½ magrana
Un rajolí d’oli d’oliva verge extra
Fulles de menta fresca (opcional)
Canyella en pols (opcional)

PVP 3,99 €/u.

Truita de 
patates amb o 
sense ceba
Ametller Origen 410 g

PVP 2,99 €/u.

Fuet
Ametller Origen 180 g
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Gaudeix 
i cuida’t 
menjant  
amb el nostre
menú 
setmanal
Gaudeix d’una alimentació 
variada, saborosa, sostenible 
i de temporada!

Descarrega’t el menú que 
t’hem preparat per a tota 
una setmana elaborat 
pel nostre equip de 
nutricionistes.

Activa els teus vals descompte 
i bescanvia'ls a caixa

Consulta el teu estalvi, redueix el consum 
de paper amb els tiquets digitals

Descobreix la nova app i 
comença a gaudir de tots els 
avantatges del Club
Com a premi de benvinguda gaudeix 
de 4 descomptes especials.

en fruita, verdura, fruita seca i cremes

Gaudeix de les noticies dels nostres 
camps i dels nous productes.

Formatges  
tallats a mà 
Si no pots concebre una nevera sense formatge dins, 
t’encantarà la nostra formatgeria. 

Tasta’ls amb un 20% de descompte els dies 22 i 23 
d’octubre de 2026 per als clients del club! 

Peix fresc 
Saps detectar quan un peix és fresc tan sols en 
tastar-lo? Aleshores no et pots perdre la nostra secció 
de peix fresc. 

Gaudeix de l’autèntic sabor del mar amb un 20% de 
descompte els dies 22 i 23 d’octubre de 2026 per als 
clients del club! 

Sushi fet
al moment
Amb producte fresc i la recepta del xef amb Estrella 
Michelin Hideki Matsuhisa.

El 22 i 23 d’octubre te’l pots emportar amb un 20% de 
descompte per als clients del club!

Les nostres cremes 
de temporada
Una de les coses que més cops hem sentit dir a les nostres 
botigues és que les nostres cremes són com les que es fan a 
casa. Efectivament, fem les cremes a l’obrador d’Olèrdola tal 
com tu les faries a casa, seguint els truquets de les nostres 
àvies. Perquè sabem que el gust no menteix!



ametllerorigen.com Carrer Dos de Maig, 222 (Barcelona)
De dilluns a dissabte de 9 a 21h



